
W REALIZACJI ZADAŃ POMOCNE BĘDĄ:
Doświadczenie min. 2 lata na tożsamym lub podobnym stanowisku

Wykształcenie wyższe w kierunku : technologia żywności, chemia, biotechnologia lub pokrewne

Znajomość regulacji dotyczących dodatków do żywności

Komunikatywność oraz umiejętność pracy w zespole

Dokładność w realizacji zadań

Mile widziane umiejętności projektowania receptur i analizy działania dodatków w różnych

procesach technologicznych

Orzeczenie do celów sanitarno-epidemiologicznych

OSOBA NA W/W STANOWISKU BĘDZIE ODPOWIEDZIALNA ZA:
Współpracę przy realizacji strategii badawczo-rozwojowej firmy w tym m.in.:

Realizacja bieżących projektów, weryfikacja w zakresie zgodności z prawem żywnościowym

Optymalizacja receptur oraz tworzenie koncepcji rozwoju nowych produktów

Przygotowywanie prób do badań i prób ofertowych

Analiza organoleptyczna żywności, udział w panelu sensorycznym

Obsługa sprzętu laboratoryjnego

Opracowywanie i archiwizowanie dokumentacji

Analiza i monitoring trendów branży spożywczej

 TECHNOLOG PRZEMYSŁU
SPOŻYWCZEGO

OFERUJEMY:

Przejrzystą i stabilną formę
zatrudnienia

Wynagrodzenie adekwatne
do posiadanego

doświadczenia i kompetencji

Pakiet benefitów
pozapłacowych

Wysoki standard pracy

PROSIMY O WYSŁANIE CV PRZEZ FORMULARZ NA STRONIE                            

I ETAP REKRUTACJI ODBYWA SIĘ TELEFONICZNIE 

882 964 294                                                                      

Wysyłając zgłoszenie przez formularz, zgadzasz się na przetwarzanie Twoich danych dla potrzeb niezbędnych do
realizacji procesów rekrutacji (zgodnie z Ustawą z dnia 29. 08. 1997 roku o Ochronie Danych Osobowych  Dz.U. z 2002r.
Nr 101, poz. 926 ze zm.) Jeżeli chcesz , abyśmy zachowali Twoje CV w naszej bazie, umieść dodatkowo w CV następującą
zgodę: „Wyrażam zgodę na przetwarzanie danych osobowych zawartych w moim zgłoszeniu rekrutacyjnym dla celów
przyszłych rekrutacji”.

Zgodę możesz wycofać wysyłając informację na adres e-mail: kontakt@unico-poland.eu


